SUPPE

Minestrone di Verdure

Linsensuppe

VORSPEISE

Bufala Speciale

Biiffelmozzarella mit gerilltem Gemiise
und Parmaschinken

Impepata Cozze E Gamberi

Miesmuscheln und Garnelen in Weillweinso3e oder
Tomatensof3e

Carpaccio di Manzo Speciale

Rinder Carpaccio mit Triiffel - Burrata - Walniisse -
Rucola und Parmesan

Gerne konnen Sie aus
unserer Fischtheke
frischen Fisch
auswahlen
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ANTIPASTI - VORSPEISEN

Vitello Tonnato =3

OB i el N )
Kalbfleisch mit hausgemachter Thunfischsof3e
Carpaccio di Manzo *3 €895 0
Rindfleisch mit Rucola und Parmesan
Bruschetta

€ 6,00
Gerostetes Brot mit Tomaten
Tris di Bruschetta *a3

X = e €. 9,00

Gerostetes Brot mit Zuchini, Sardellen und Mozzarella
Antipasto di Verdure Grigliate o

Gemischtes Gemiise vom Grill

Antipasto della Casa *1.3
klein €.17,00

gnofls € 25,00

Vorspeise des Hauses (mit Parmaschinken)




SALAT

Insalata Della Settimana

Salat mit Hihnchenstreifen - Rucola - Parmesanflocken
- Jogurtdressing - gegrillte Zucchini und Auberginen

REIS

Risotto Montanaro

Reis mit Taleggio-Kdse - Steinpilze - Schweinebacke
- Walniisse

PRIMI PIATTI

Gnocchi Mare Terra

Gnocchi mit Doradenstiicken - Steinpilzen und
Raprikacremie

Scialatielli Pesce

Breite Nudeln mit Miesmuscheln und Kirschtomaten

Risotto Mare Fresco

Risotto mit frischen Meeresfriichten und frischen
Garnelen

Mezzi Rigatoni Da Livio

Kurze Rigatoni mit Gorgonzola - Fondue -
italienische Wurst - Walnisse und Kartoffelcreme

enn8500
&9 0
et 14100

it l5:0:0




Pappardelle al Forno

Gebackene Pappardelle mit Nduja - Mozzarella - Erbsen -
Tomatensof3e und Pilzen

PIATTI DI PESCE

Orata (400 Gr. Circa)

e Gegrillte
e Gebacken
e In Salzkruste

PIATTI DI CARNE

Fegato Alla Veneziana

Kalbsleber nach venezianischer Art (mit Zwiebeln)

Brasato di Manzo al Barolo

Kalbbraten in Rotwein mit einer Beilage aus Pilzen
und Kartoffeln

Polpettone

Hackbraten mit gekochtem Schinken - Champignon
und Mozzarella

Involtini Pollo

Hithnerbriistchen gefiillt mit Mozzarella - Parma
Schinken und Rucola

BUON APPETITO.....

el 006

Sl 8 100
e 100
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UNSERE PINSA AMORE ...

Die Pinsa und die Pizza...
Was ist der Unterschied?

Der Unterschied zwischen Pizza und Pinsa ist, dass Pinsa 72

Stunden Teigruhe hat und Pizza nur 24 Stunden.

Pinsa ist von auf3en knusprig und innen weicher...

Pinsa MARGHERITA

Pinsa mit TomatensoBe und Mozzarella

Pinsa PROSCIUTTO

Pinsa mit Tomatensofe, Mozzarella, Vorder
Hinterschinken

Pinsa CAPRICCIOSA

Pinsa mit Tomatensofle, Hinterschinken, Salame,
Mozzarella und Champignons

Pinsa QUATTRO STAGIONI

Pinsa mit Tomatensofle, Mozzarella, Scharfe Salami,
Hinterschinken, Paprika, Champignons, Schwarze Oliven,
Artischocken

Frlede5.0

w1 SR 0]

il o0

s 0.0




Pinsa FRUTTI DI MARE

Pinsa mit Tomatensof3e, Mozzarella, Meeresfriichte,
TomatensofBle

Pinsa SALAME

Pinsa mit Tomatensof3e, Salame und Mozzarella

Pinsa FUNGHI

Pinsa mit TomatensoBBe, Mozzarella und Champignon

Pinsa DIAVOLO

Pinsa mit Tomatensof3e, Mozzarella und Scharfe Salame

Pinsa LIVIO

Pinsa mit Tomatensof3le, Mozzarella, Scharfe Salame und

Nduja (Scharfe Streichsalame)

Pinsa BIANCA (Ohne Tomatensofde)

Pinsa mit Mozzarella, Parmaschinken, Rucola,

Kirschtomaten, Parmesan

Pinsa VEGETALE

Pinsa mit TomatenoBe, Gemiise und Mozzarella

Pinsa TONNO E CIPOLLA

Pinsa mit TomatensofB3e, Mozzarella, Thunfisch
Zwiebeln

und

S 3 50
o] 2460
€4°13,00
SR 00
15050

€.14,00
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Pinsa VESUVIO

Pinsa mit Tomatensofde, Bolognese, Scharf Salame,
Mozzarella und Peperoni Lombardi

Pinsa HAWAII

Pinsa mit Hinterschinken, Ananas, Mozzarella und
TomatensoBe

Pinsa ANTONELLA

Pinsa mit Mortadella, Gorgonzola, Mozzarella,
Parmigiano und Ndjua

Pinsa BUFALINA

Pinsa mit Tomatensof3e, Biiffel Mozzarella,
Parmaschinken, Parmesan Flocken

Pinsa FRANCESCO

Pinsa mit Basikikumpesto, Mozzarella, Mortadella und
Parmesan Flocken

Pinsa BASILICO

Pinsa mit Basilikumpesto, Mozzarella, Mortadella und
Parmesan Flocken

Pinsa MELANZANA

Pinsa mit TomatensoBe, Mozzarella, Gegrillten
Aubergine, Cherry Tomaten, Parmesan Flocken

el 25: 0

S0

. 18,00
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PI1ZZA - AUF STEIN GEBACKEN

Pizza MARGHERITA *a35 €.8,00

Tomaten und Mozzarella

Pizza PROSCIUTTO *a,13,5 £€.10,00

mit Tomaten, Mozzarella, Vorder - Hinterschinken

Pizza Capricciosa *a 135

£1.0.,5.0
mit Hinterschinken, Salami, Mozzarella und Champignon
Pizza QUATTRO STAGIONI*a135 €.11,50
mit Tomaten, Mozzarella, Scharfe Salami, Hinterschinken,
Paprika, Champignons, Schwarze Oliven, Artischocken
Pizza FRUTTI DI MARE*a35 €.14,50

mit Meeresfriichten, Mozzarella und Tomatensofle

Pizza SALAME *a,1,3,5 €.10,00

Tomaten, Salame und Mozzarella

Pizza FUNGHI *a35 €.9.50

Tomaten, Mozzarella und Champignon




Calzone *a,1,3,5

mit Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Champignons,
Parmesan

Pizza Diavolo *a1,3,5

mit Mozzarella, Tomaten, Salame piccant

Pizza Andrea *a13,5

mit Mozzarella, Tomatensof3e, Steinpilze Parmesanflocke

Pizza Livio *a 13,5
Pinsa mit Tomaten, Mozzarella, Nduja, scharfe Salame
(scharfe Streichsalami)

Pizza Bianca (Tomatensofde)*a 13

mit Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Kirschtomaten,
Parmesan

Pizza Vegetale *2.135

mit Gemiise, Mozzarella und Tomatensofle

Pizza Tonno e Cipolla+ass

mit Tomaten, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln

Pizza Vesuvio *a,1,3,5

mit Bolognese, scharfe Salames=viorsamralblasumd=Pepecroni
Lombardi

Pizza Hawaii *2,1,3,5

mit Hinterschinken, Ananas, Mozzarella und TomatensofBle

il 2 00
Sl 0,00
g2l 2750
-2+ 0.0
G481 37540
e 193,00
€. 12,50
—RE3 .50
E iy, 50




Pizza Antonella *a,3,5

mit Mortadella, Gorgonzola, Mozzarella, Parmigiano und €..13;60
Nduja

Extrawunsch €.1,00

PIATTT DTG R NES==EE S G L ERICIHTE

Scaloppina al Limone
Kalbschnitzel mit Zitronensauce ko, 00

Bistecca di Manzo alla Griglia
400g gegrilltes Rindersteak mit Beilage €.28,00

PIAT Il DS e s CTITGERICHTE

Salmone alla Griglia
Lachsfilet vom Grill mit Beilagen €. 19,50

Polipetti al Pomodoro
Babyoktopus mit Tomatensauce e 5.0

Seppie e Gamberoni alla Griglia
Tintenfisch und Gambas vom Grill mit Beilagen €. 20,50

BUON APPETITO - WUNSCHT DAS
DALIVIO TEAM !




RISOTTQ = REISGERICHTE

Risotto alla Pescatora *a €.18.50

Reis _«mits Meerefriichten, "“Garnelen, . Tintenfisch und pro Person
Gambas (ab 2-Personen)

PASTAS s NI Gl b C T E

Gnocchi Quattro Formaggi *a3

812 00
Gnocchi mit 4 verschiedenen Kisesof3en
Gnocchi Sorrentina=*s.a
€. 11,50
Gnocchi mit Tomatensof3e und frischem Mozzarella
Lasagne *3,a
g €.12,00
Schichtblattnudeln mit Rinderhack, mit Mozzarella
iiberbacken
Pasta Napoli*sa
€. 8,00
Nudeln mit Tomatensof3e
Pasta Bolognese *3a
€.12,00
Nudeln nach Wunsch mit HackfleischsoBe
Penne Arrabbiata~+s.a
€. 9,00

Nudeln mit scharfer TomatensoB3e




Rigatoni al Forno »3.a

Nudeln mit Tomatensof3e, Bolognese, Mozzarella und
Parmesan im Ofen gebacken

Spaghetti Aglio e Olio*3.a

Spaghetti mit Knoblauchol und Petersilie (scharf)

Spaghetti Carbonara~=s.a
Spahgetti mit Speck und Ei

Scialatielli Profumo di Mare *a

Breite Nudeln mit Meeresfriichten

Pasta Senza Glutine con Pomodoro o *a
Aglio e Olio

Glutenfreie Nudeln mit TomatensoBBe oder Knoblauchdl und
Petensilie ('s chanfy

Spaghetti al Parmigiano *a

Spaghetti mit Parmesan

Spaghetti al Parmigano con Tartufo*a

Spaghetti mit Parmesan und Triiffeln

Triangoli di Scampi e Gamberi con *a
Rucola e Scaglie di Parmgigiano

Frische jitalienischte-Pasta mitsScampi, Gacnelén, Rucola
undgehobeltem Parmesan

€195 850

L0900

S a115%0:0
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iS00
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INSALATA - SALAT

Insalata Verde

Griner Salat

Insalata Nista

Gemischter Salat

Insalata di Pomodoro con Cipolla

Tomatensalat mit Zwiebeln

Insalata Tropea *3

Gemischter Salat mit Thunfisch und Zwiebeln

Insalata Livio *3

Gemischter Salat mit Putenstreifen

Insalata della Casa *3

Gemischter Salat mit getrockneten Tomaten, Mozzarella
und Oliven

€ vird' 5.0

& 00670 0

€. 5,00

Sl 2,50

S tas ()
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DESSERE

Tiramisu *a.d.e

Cioco:Soutllicsa e e
(Schokoladensouffle)

Profiterole *ae

Panna Cotta *e

Torta al Limone *a,*d,*e,*c

(Zitronenkuchen
Torta della Nonna *a,*d,*e,*c
Tartufo al cioccolato *a,*d,*e,*c

Tris DO]CG *a,*%d,*e, *c

82910

 6aai0)

w55 0
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COCKTAILKARTE

DA FINE®).....

ANGELO AZZURRO
Gin- Triple Sec-Succo di limone - Blu Caracao

MARTINI SPRITZ

Martini Bianco - Prosecco - Lime - Menta - Soda

LIMONCELLO SPRITZ

Limoncello - Prosecco - Bitter Lemon - Limette oder
Limone - Soda

MOJITO

Limette - Rohrzucker - Frische Minze - Rum - Soda

APEROL BLUTORANGE

Aperol - Prosecco - Blutorangensaft - Mineralwasser

TOCCO ROSSO

Campari - Holunder - Prosecco - Menta - Ghiaccio

B8 75,0

214835

w100

RS, ()
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Coca=Colad/sC olaglapeiits et
ColaZero *2 47

Fanta /. Sprite
Cola Mix *2.4
Schweppes Bitter Lemon *8

Schweppes Tonic Water *8

Granini Traubensaft

Granini Maracujasaft / Apfelsaft
Orangensaft
Johannisbeersaftschorle

Maracujasaftschorle
Apfelsaftschorle

Orangensaftschorle
Apfelsaftschorle

Rhabarbarsagtschorle
Acqua Panna, Mineralwasser

San Pellegrino, Mineralwasser

0,331k
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BIER

Gutmann Weizen Hell / Dunkel P 0,55L5684, 00

Gutmann Weizen Leicht oder gusie - 4: 00
Alkoholfrei *ab

Tegernseer Hell / Dunkel *b 0,5L €. 3,90

TegernsecnsEilicss B33 €. 3,90

Herrnbrau .Radler Naturtriib *b e 3000
: B

Herrnbrau Russ *a 0.5L €. 3.90

Herrnbriau Pils* alkoholfrei 0,5L €. 3,50

Hallertauer Hopfenperlessia ey b
Q¥SL €..3,50

5,2% Alk.

Hallertauer Zwickl Naturtrubes®® QEE L omsaw=

Hell, 5% Alk.

Hallertauer-ZiuagroasFuEelicss e =P e 3 50
5,7% AlKk.

BirrasMoretti <itadesBier ¢ 0,5L €. 3,50
Birra Peroni’ O G r=eE5 0




CAFFEE & CO

Espresso

Espresso doppio
Espresso macchiato
Espressso corretto
Latte macchiato
Cappuccino

Kaffee

e

£:250 0

ie not0

250

50

e 2:0
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2 2149,0
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WEINE

WEISWEINE *

R aseee . 5 '0'0

Vino della Casa QiSsiie . '85E 0

0,1L €. 4,50

Chardonnay 1 = 6400
: GNlse %4 0 0
Trebbiano b 550
URIT €. 4790

Lugana

Ealie=€. . 6790

R O S°E W EINSwe

Vino della Casa 0,1L €.:4,50
0,2L €. 5,50

PROSECCQO *

Prosecco O €7 6,00

Q=251 €. 9.50

ROTWEINE *c

0,25L €. 6,00
Vino della Casa 0,5L €. 8,50

0,1L €. 4,50
05 21=€=-6, 00

Primitivo

Merlot o i b - - ST
0,2L €. 5,50




Lambrusco

APERITIE

Aperol Spritz *c.>

Aperol, Prosecco, Mineralwasser, Orange

Campari Spritz*c.?

Campari, Prosecco, Mineralwasser, Orange

Hugo *c:2

Holunderbliitensirup, Prosecco, Minze

Campari Soda*?
Campari, Soda, Orange

Lillet Wild Berry *2
Lillet Blanc, Schweppes, Russian Wild Berry

Campari Orange *2

Campari, Orangensaft, Orange

Veneziano *2

Aperol, Weillwein, Mineralwasser, Orange

Gin Tonic ™8

Gin, Tonic Water

QST ERC0.5 (0.
(Lt Mt S B B

0. 30k

Qnes=L

0.8

0,3L

QL3 L

0,3L

G5k

0., 3l

. 6,00

00

%.6,:010

. 6,00
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ALKOHOLFREIER APERITIF

Crodino *2 0,1L €. 4,00

Besondere Aperitiv mit dem samtig-bitteren
Geschmackserlebnis

San Bitter *2 0,2L €. 4,00

Geschmack nach Zitrusfriichten




SPIRITUOSEN

Amaretto
Limoncello
Sambuca

Amaro del Capo
Amaro Averna
Amaro Lucano
REEVAAR

Cynar

Grappa della Casa

Grappa Brente Riserva
Invecchiata, 36 Monate (Barrique)

Tullamore Dew
Vecchia Romagna

Bacardi

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

2ic:

2.€i

4cl
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